
 

SUGGESTIONS CHASSE  
 

 

TERRINE DE CHEUVREUIL AUX AIRELLES  

parfumée à l’Armagnac 

accompagnée de sa compotée  

de potiron et mesclun assaisonné    28.00 

 

CREME DE COURGE,  

croustillant de graines, copeaux de marrons   

 

CIVET DE CHEVREUIL       30.00 

 

ENTRECOTE DE CERF GRILLEE 

Sauce grand veneur      42.00 

 

SELLE DE CHEVREUIL (2 personnes)  

Sur réservation 48h à l’avance      par pers. 58.00  

 

Accompagnements pour la chasse  :  

Choux rouge braisés – choux de Bruxelles aux 

lardons – marrons glacés – coing aux airelles –  

Spuma de céleri rave – spätzli  

(garnitures faits maison) 

 

TIRAMISU AUX MARRONS            14.00 

   

 

 


